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Trni Fad
Organizatorem farmaiskych a rukodéinych trhi jsou Moravské trhy z.s. ve spolupraci s Méstem
Lipnik nad Becvou.

Pfihlaseni a naslednym prodejem se proddvajici zavazuje dodrzovat kodex FRT, spravnou
prodejni praxi a Cistotu na prodejnim misté.

TrZni misto.
Trinim mistem se rozumi plocha (v tomto pfipadé namésti T.G.Masaryka v lipniku nad Beévou)
a organizatorem vymezené prodejni misto.

Oznaceni
Kazdy stanek musi byt viditelné oznacen dle platné legislativy.

Taktéz véechno zboZi musi byt fddné oznacdeno ndazvem, hmotnosti, cenou, datem spotieby,
puvodem, sloZenim. Na chlazené zboZi musi mit prodejce lednici s teplomérem. Lednice bude
napojena na zdroj elektfiny.

Plivod zboZi musi prodejce na pozadani poradateli piedlozit.

Stanky.
Prodejce si doveze vlastni stdnek. Preferujeme ptirodni materialy. Stanek si kazdy opatii svym
odpadkovym kosem, boxem, krabici. Je zakazano umistovat odpad do méstskych kosG. Pokud
prodejce v pfihldsce pozadoval elektfinu, prodluZovaci kabely si zajistuje sam. Kabely a
elektrické spotfebice musi odpovidat evropské normé a mit platnou revizi.

Stanek, ktery bude napojen na elektfinu, pfipadné ktery pracuje s otevienym ohném, musi byt
viditelné opatfen funkénim hasicim pfistrojem.

Pribéh trhi
Trhy zaéinaji dle IlI/1. Prodejci se dostavi nejpozdéji pll hodiny pred zaldtkem akce. Po
zahajeni akce jiz musi mit kazdy nachystan k prodeji veskery sortiment, oznacené své misto a
uklizeno kolem stanku. Vjezd pro auta se zdsobovanim je umoZnén pouze od 8.00 do 8.30
hodin a od 16:00 hodin. Vyjimka je na domluvé s pofadatelem.

POTRAVINARSKE ,PATERO"
Prodavate, nebo chcete prodavat potraviny na Farmaiskych trzich?

Pak musite, kromé poZadavk( na bezpecnost a jakost potravin, dodrzet:

1) Nebalené potraviny chranit pfed prachem, dotykem se zemi, kontaktem s kupujicimi (ti
nesmi na nabizené potraviny sahat, kychat, kaslat...), kontaktem s rukama prodejce




5)

(idedlni je s nebalenymi potravinami manipulovat podavacimi klestéminebo s pouzitim
jednorazovych rukavic). '
Plochy stanku, na které jsou kladeny potraviny, musi byt omyvatelné a udrzovany
v Cistoté.

Potraviny vyZadujici chlazeni (maso, masné a mlécné vyrobky, syry, miéko, Cerstvé
$tavy, rybi vyrobky, cukraiské vyrobky apod.), uchovavat v chladicim zafizeni.

PFi prodeji nebalenych potravin — zajistit dostatek pitné vody (na omyti rukou, ploch,
které prichazeji do styku s potravinou apod.). Pfi prodeji potravin, které se kraji (kolace,
masné vyrobky, syry...) zajistit dostatek teplé vody (stali napF. watercooler — umyvani
nacini) a pitné vody.

Mit pFistup k socialnimu zafizeni, které je na ulici Nerudova — vefejné WC.

Na trhu lze prodavat veskeré potraviny. Tzn. Zivocisného i rostlinného plvodu.
Vznikne-li béhem prodeje vediejsi potravinarsky produkt, nesmi byt skladovan mezi
béZnym odpadem. Kazdy prodejce si za toto zodpovida sam.

Na trhu se NEBUDOU prodavat Ziva zvifata.

Prava pofadatele

Poradatel dba na dodrZovani triniho rfadu. Vyhrazuje si posoudit prodejni sortiment, a pokud
jej uzna za nevhodny, miZe jej z prodeje vylouéit. O vylou¢eném sortimentu bude sepsan
protokol, kdy kazda strana obdrzi jedno vyhotoveni.

Nedilnou souéasti Trniho fadu je DESATERO STATN{ VETERINARN{ SPRAVY.

1)

2)

DESATERO STATNI VETERINARN{ SPRAVY K PRODEJI NA FARMARSKYCH TRZICH
Chovatelé mohou prodavat produkty zvifat z vlastniho chovu, které nebyly ziskany ve
schvaleném a registrovaném, popfipadé jen registrovaném vyrobnim podniku a to za
téchto podminek:

maso z drabeze a kralikd (musi byt vykuchéno, u kralikG nesmi byt oddélena hlava)
maximalné z 10 kus( krQt, 35 kachen, 35 hus tydné a maximdiné 35 kus( ostatni
dribeze nebo kralikd tydné, maso musi byt uloZeno pfi teploté maximalné 4 °C. Maso
musi byt ditelné oznadeno napisem ,Maso neni veterinarni vySetfeno — uréeno po
tepelné Upravé ke spotiebé v domdacnosti spotiebitele”,

syrové mléko a smetanu pomoci prodejniho automatu (automat musi byt registrovan
u KVS), '

Cerstva, a oznafena vejce suvedenim jména a adresy chovatele v maximalnim
mnoZstvi 60 kusll jednomu kone¢nému spotiebiteli,

véeli produkty oznalené jménem, piijmenim a adresou chovatele a u medu navic
druhem, mnoistvim, datem minimalni trvanlivosti a zemf plivodu,

zivé ryby (usmrcovani a dal$i opracovani ryb musi byt nahlaseno pfislusné KVS 7 dni
predem).

Je nepfipustné prodavat maso z domaci porazky provedené v hospodaistvi (mimo
dribeZe a kralikd) a vyrobky z tohoto masa.




5)

6)

7)

8)

9)

10)

Vv 7

Ostatni prodejci potravin a surovin Zivo¢isného pdvodu musi zajistit, aby jimi prodavané
potraviny asuroviny byly ziskdny ve schvéleném a registrovaném, popfipadé jen
registrovaném podniku. Jejich povinnosti je udrzovat je pfi stanovenych teplotach.
Prodejce je povinen tuto teplotu kontrolovat

7 °C pro maso vepiové, hovézi, skopové a velké zvéte,

4 °C pro maso dribeze, kralikG a drobné zvére,

3 °C pro vnitfnosti,

5-18 °C pro vejce (nekolisava teplota),

4-8 °C pro mlécné vyrobky jiné nez UHT, sterilované a susené,

0 °C pro Cerstvé chlazené ryby (teplota tajiciho ledu),

Ostatni vyrobky musi byt uloZeny pfi teplotach stanovenych vyrobcem.

U potravin podle bodu 3 musi byt proddvajici vidy schopen na misté doloZit pdvod
produktl. Potraviny musi byt oznadeny podle platné legislativy.

Oznadeni potraviny, ze je ,vhodna pro déti“, ,domaci”, ,Cerstvd“, ,ziva“ ,Cista”
»prirodni“ nebo ,pravd” je mozné, nesmi byt viak zavadéjici.

Proddvat potraviny s proslou dobou pouZitelnosti je nepfipustné.

Potraviny musi byt po celou dobu uvadéni do obé&hu chranény pred jakoukoli
kontaminaci a pred pfimym vlivem klimatickych podminek.

VSechny predméty a zafizeni, které pfichazeji pfimo do styku s potravinami, musi byt
Cisté a nesmi piedstavovat nebezpedi kontaminace, dopravni prostfedky a nadoby
pouzivané pro pfepravu potravin musi byt udrzovany v Cistoté a v dobrém stavu.
Osoby manipulujici s potravinami musi dodrzovat pozadavky na osobni hygienu a musi
nosit Cisty odéy, pfi prodeji nebalenych potravin, zejména masa, musi byt k dispozici
zdroj pitné vody k myti rukou.

Potravinarské a jiné odpady musi byt z prostor, kde se nachazeji potraviny, co nejrychleji
odstrafiovany, aby nedochdzelo k jejich hromadéni, a nesmi predstavovat pfimy ani
nepfrimy zdroj kontaminace.

Poiadatel

Organizatorem farmafiskych a rukodélnych trhi jsou Moravské trhy z.s. ve spolupraci s Méstem
Lipnik nad Becvou.

Kontakty na poradatele:

Jana Rubyova 775 00 74 55




e-mail; info@motravsketrhy.cz

Moravské trhy z.s.
Cujkovova 1714/21
700 30 Ostrava

IC: 173 96 743

Tento trzni fad je platny od 21.4.2023
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